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Entrantes Euros 
 
Setas a la plancha 10,50 
Revuelto de la casa 11,80 
Revuelto de morcilla con piñones 11,80 
Espárragos dos salsas 11,80 
Rabas 12,00 
Pastel de cabracho 13,00 
Pimientos de piquillo rellenos de marisco 13,00 
Sepia a la plancha 15,50 
Cecina de León 13,60 
Selección de Embutidos 15,80 
Gambones al estilo de la abuela 16,50 
Pulpo a la gallega 19,30 
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Moluscos y caracoles          Lácteos          Frutos secos          Soja 
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Ensaladas Euros 
 
Ensalada Mixta 7,00 
Ensalada Ilustrada 11,30 
 
 

De cuchara Euros 
 
Sopa castellana 6,00 
Crema de zanahoria 7,50 
Crema de calabacín 7,50 
Lenteja pardina con chorizo 7,80 
Alubias con almejas 9,20 
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Nuestras Carnes Euros 
 
Bistec 11,50 
Rabo de toro 14,50 
Solomillo de cerdo con gajos en salsa de moscatel 15,00 
Entrecot 15,80 
Chuletillas de lechazo 18,80 
Solomillo al roquefort o a la pimienta 18,90 
Solomillo al vino tinto con frutos del bosque 19,90 
Chuletón de novillo (precio por 1 Kg.) 36,00 
 

--- Asados (por encargo) --- 
 
Lechazo asado (precio por 1/4) 43,00 
Cochinillo asado (precio por 1/4) 35,50 
 
 

Del Mar Euros 
 
Dorada a la espalda 13,90 
Lenguado relleno de gambas 12,80 
Lubina a la espalda 15,00 
Bacalao a la vizcaína 15,50 
Suprema de merluza en salsa verde 16,40 
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Postres Euros 
 

--- Postres Caseros --- 
 

Natillas 3,50 
Arroz con leche 3,80 
Flan 3,80 
Pastel de queso 4,50 
Tiramisú de nata 4,50 
 

 
--- Helados --- 

 
Tarta helada de whisky 4,50 
Tarta helada princesa de la abuela de galleta y chocolate 4,50 
Tarta helada carolina de nata y chocolate 4,50 
Limón helado 5,00 
Coco helado 5,00 
 
Para niños: Hippo de nata y fresa  5,00 
 

--- Otros --- 
Yogur 1,50 
Fruta del tiempo (pieza) 1,80 
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Para Beber Euros 
 

Agua 
Botella de 33 cl. de agua mineral con gas 2,00 
 

Botella de 1/2  litro de agua mineral 2,00 
Botella de 1 litro de agua mineral 2,50 
 

Botella de 1/2 litro de gaseosa  1,80  
 
Cervezas 
Botellín Amstel Radler 1,80 
Botellín Mahou 0,0 Tostada 1,80 
Botellín Mahou 5 Estrellas 1,80 
 

Botella 1/3 1906 2,50 
Botella 1/3 1906 Red Vintage 2,50 
 

Caña Estrella Galicia 1,80 
Caña 33 cl. Estrella Galicia 2,20 
Jarra 1/2 litro Estrella Galicia 4,50 
  
Refrescos 
Refrescos 2,00 
 
Blancos Verdejos 
“Valdeleña” (Tierra de León) 6,50 
“Cuatro Rayas” (Rueda) 8,50 
“Esencia 27” Semi-dulce de aguja (Tierra de León) 9,00 
 
Rosados 
Rosado “Peñascal” (Laguna de Duero) 6,60 
Rosado “Salvueros” (Cigales) 6,80 

Tintos 
Roble “Señorío de Mogrovejo” (Tierra de León) 7,00 
Roble “Viña Mayor” (R. del Duero) 11,00 
Roble “Carramimbre” (R. del Duero) 12,40 
Roble “Prado Rey” (R. del Duero) 13,00 
Roble “La Planta de Arzuaga” (R. del Duero) 15,50 
Roble “Protos” (R. del Duero) 16,80 
Crianza “Marqués de Cáceres” (Rioja) 17,40 
Crianza “Ramón Bilbao” (Rioja) 17,40 
Crianza “Carramimbre” (R. del Duero) 24,20 
Crianza “Arzuaga” (R. del Duero) 33,50 
Crianza “Dehesa de los Canónigos” (R. del Duero) 36,00 
Crianza “Mauro” (R. del Duero) 48,00 
 
Cavas y sidras 
Cava “Codorniu Benjamín” Sec (Sant Sadurní D’  
Anoia) 4,00 
Sidra “El Gaitero” (Villaviciosa, Asturias) 7,00 
Cava “Anna de Codorniu” Brut (Sant Sadurní D’ 
Anoia) 19,50 
 
Vinos de la casa 
Tinto Cosechero 4,50 
Rosado Cosechero 4,50 
 
 
 
 

 

Pan Euros 
 
Cestillo de pan 1,50 

 
De acuerdo a la normativa sobre alérgenos, quedan informados de que todos los vinos, cavas y sidras, 

contienen sulfitos, así como el pan y las cervezas, contienen gluten. 
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Menú 
 

--- Menú de fin de semana --- 
 

Entrante cortesía de la casa 

Primero a elegir 
Macarrones con tomate y chorizo 

Lenteja pardina con chorizo 
Crema de calabacín 

Sopa castellana 
Ensalada mixta 

Ensalada de langostinos y salsa rosa 

Segundo a elegir 
Solomillo ibérico con salsa de moscatel 

Pollo a la parrilla 
Chuletas de pavo 

Entrecot 
Lenguado relleno de gambas 

Merluza a la plancha 

Postre a elegir 
Variedad de postres caseros, helados, yogur o fruta del tiempo 

Varios 
Bebida a elegir: Agua, copa de tinto roble de la zona, cerveza o refresco 

Pan y café incluido 
 

* 18,00 Euros * 
 
 

El menú de fin de semana estará disponible desde la cena del Viernes hasta el Domingo, así como 
festivos y cena de víspera de festivo. 


